
Entrées

    $15.50/19.50KCO Poutine
Cheese curds from La Chaudière, demi-glace

“La vie est rude, la bière est douce”

Frontier (Pepperoni) $25
KCO tomato sauce, mozzarella, pepperoni 
*Ranch + $2

Margherita $24
Tomato sauce, fior di latte, mozzarella, pistou

Forager $27
Beer béchamel, mozzarella, local mixed 
mushrooms, tru�e oil

Tuscan Dream $31
Mascarpone cream, capicollo, caramelized 
onions, arugula, balsamic glaze, pepper

Smoked Meat $29
Olive oil, mozzarella, smoked meat, yellow 
mustard, pickled onions

Pizza of the week $27
Ask your server for more information

Street Corn
Roasted corn salsa, feta, parmesan, lime cilantro
crema

$25

Dessert of the week  - Ask your server

Classic Smash Burger 
Brioche bun, orange cheddar, boston lettuce, 
pickles, KCO sauce. Served with fries, salad
*Bacon + $2, double smash + $6, three-bean 
veggie option avaliable

$24

Extras
Meat                                                                 
Bacon, capicollo, chicken, anchovies, pepperoni, 
smoked meat, house fennel sausage, Richard BBQ 
ham

$6/ea.

Cheese                                                              
Parmesan, mozzarella, cheese curds, fior di latte, 
swiss, goat, cheddar, mascarpone, feta

$3/ea.

Veggies                                                              
Mushrooms mix, red onions, caramelized 
onions, pickled onions, roasted red peppers, 
watermelon radish, carrots, pickles, arugula

$3/ea.

Homemade Sauce                                                             
BBQ, ranch, KCO sauce, tomato sauce, za’atar 
mayo, tru�e oil, pistou, caesar dressing, hot 
honey, mandarin honey vinaigrette, lime cilantro 
crema

$2/ea.

Pizza
Served on our homemade 72 hour ferment sourdough crust. All 
pizzas are 14” (8 Slices)

Mains

Tartar
Salmon, miso vinaigrette, sesame, pita chips

$18/34

    $20Dill Pickled Hummus
Watermelon radish, carrots, pita chips, fresh dill, 
tomatoes, feta

Sunshine Salad $11/20
Mixed greens, mandarins, toasted almonds, goat 
cheese, red onions, mandarin honey vinaigrette

BBQ Duck Confit Drumsticks $13
Brome Lake duck, house BBQ sauce

    $12/22Caesar Salad
Romaine, fried capers, anchovies, parmesan, 
lemon, house dressing
*Bacon + $2 

Fries $7/11

Pork Ribs
Full rack braised BBQ ribs, sweet potato wa�e fries, 
coleslaw

$33

Gluten friendly

Fried Chicken Burger  
Brioche bun, fried chicken breast, za’atar 
mayo, boston lettuce, pickled onions. Served 
with fries, salad

      $25

Smoked Ham KCO Reuben 
Texas toast, KCO sauce, Richard BBQ ham, 
pickles, swiss cheese, sauerkraut. Served with 
fries, coleslaw

$25

Italiano
Tomato sauce, mozzarella, house fennel sausage, 
roasted red peppers, hot honey

$29

Meal of the week $$$
Ask your server for more information

Make it a poutine + $6.50, Change the salad + $3



Entrées

“La vie est rude, la bière est douce”

Poutine à la KCO 15,50/19,50 $
Fromage en grains de La Chaudière, demi-glace

Frontière (Pepperoni) 25 $
Sauce tomate KCO, mozzarella, pepperoni, 
*Ranch + 1$ 

Fiesta de maïs 25 $
Salsa de maïs rôti, feta, parmesan, crème à la lime 
et coriandre

Rêve Toscan 31 $
crème de mascarpone, capicollo, oignons 
caramélisés, roquette, réduction balsamique, 
poivre

Le Forager 27 $
Béchamel à la bière, mozzarella, mélange de 
champignons locaux, huile de tru�e

Pizza de la Semaine 27 $
Demandez à votre serveur pour plus 
d’informations

Smoked Meat
Huile d’olive, mozzarella, smoked meat, moutarde
jaune, oignons marinés

29 $

Margherita 24 $
Sauce tomate, Fior di latte, mozzarella, pistou

Extras
Smash Burger Classique 
pain brioché, cheddar orange, laitue Boston, 
cornichons, sauce KCO. Servie avec frites, 
salade
*Bacon +2$, double smash +6$, version végé 
aux trois haricots o�erte

24 $

Poutiner la frite + 6,50 $, changer la salade + 3 $

Pizza
Notre pâte au levain est fermentée 72 h. Toutes nos pizzas ont une 
grandeur de 14” (8 pointes)

Plats principaux  

Viande                                                                       
Bacon, capicollo, poulet, anchois, pepperoni, smoked 
meat, saucisse maison au fenouil, jambon Richard BBQ

6 $/ch.

Fromage                                                                     
Fromage en grains, parmesan, mozzarella, fior di 
latte, suisse, chèvre, mascarpone, cheddar, feta

3 $/ch.

Légumes                                                                    
Mélange de champignons, oignon rouge, oignons 
caramélisés, oignons marinés, poivrons rouges rôtis, 
Radis melon d’eau, carottes, cornichons, roquette

3 $/ch.

Sauce Maison                                                                     
Sauce burger KCO, sauce BBQ, sauce tomate, 
pistou, sauce César, ranch, miel épicé, mayo 
za’atar, huile de tru�e, vinaigrette miel et 
mandarine, crème lime et coriandre

2 $/ch.

Hummus aux cornichons à l’aneth 20 $
Radis melon d’eau, carottes, croustilles de pita, aneth 
frais, tomate, feta

Tartare    18/34 $
Saumon, vinaigrette miso, sésames, croustilles de pita

Salade Soleil 11/20 $
Mesclun, mandarines, amandes grillées, 
fromage de chèvre, oignon rouge, vinaigrette 
miel et mandarine

Pilons de canard confit BBQ 13 $
Canard du Lac-Brome, sauce BBQ maison

Salade César 12/22 $
Laitue romaine, câpres frites, anchois, parmesan, 
citron, vinaigrette maison
*Bacon + 2$

Frites  7/11 $

Côtes levées de porc 
côtes levées BBQ braisées (portion complète), 
frites gaufrées de patate douce, salade de chou

33 $

Dessert du moment- Demandez à votre serveur 

Sans gluten

Reuben KCO au jambon fumé
Texas toast, sauce KCO, jambon Richard BBQ, 
cornichons, fromage suisse, choucroute. Servie avec 
frites, salade de chou

25 $

Burger de poulet frit
Pain brioché, poitrine de poulet frit, mayo 
za’atar, laitue Boston, oignons marinés. 
Servie avec frites, salade

      25 $ Italiano 29 $
sauce tomate, mozzarella, saucisse maison au 
fenouil, poivrons rouges rôtis, miel épicé

Plat du moment $$$
Demandez à votre serveur pour plus 
d’informations


